Kepos 2008

E I'unione sinergica di cinque vitigni di origini mediterranee, tutti provenienti da vigneti situati in aree
circostanti il paese di Roccatederighi situato sulle pendici dell’entroterra maremmano.

L'ispirazione di Kepos proviene dalla volonta dei tre amici e soci fondatori, Elisabetta, Giovanni e Thomas
di offrire una diversa ed ulteriore interpretazione del territorio, un vino che con la sua raffinatezza e linearita
riconduca allo stile inconfondibile ed unico di Ampeleia.

KEPOS nasce da un‘accurata e ben precisa selezione di determinate parcelle di Ampeleia di Sotto ed
Ampeleia di Mezzo. Un vino che desidera offrire una bevibilita immediata di macchia mediterranea
regalando aromi di varie e diversificate sfumature di spezie, fiori e frutta; fragranze delicate che con la
loro immediatezza e delicatezza riconducano all'identita complessa, intrigante ed avvincente di Ampeleia

Nome del Vino: Kepos

Denominazione: IGT Maremma Toscana

Annata: 2008

Vitigni: Cinque vitigni del Bacino del mediterraneo

Eta media dei vigneti: 5 Anni

Altitudine: dai 200 ai 350 m/sIm

Epoca della raccolta: dal 10 Settembre al 5 ottobre 2008

Resa/ha: 50 - 55 hl

Affinamento: 11 mesi in vasche in cemento / tini in legno e 5 mesi in bottiglia

Periodo di uscita sul mercato: Marzo 2010




