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Roccazederight, mit der Top-Lage Bella Vista™

Flussige Seide aus der Maremma

Der im Schnee ,geborene” Ampeleia ist eine heftige Umarmung des mediterranen Lebens

lles begann im Schnee der italieni-

schen Alpen = beim Schifahren,

Abends in der Hiirre philosophierten
drei Freunde, die sich schon lange kannten und
die Naturverbundenheit, Licbe zur mediterra
nen Kultur und Leidenschaft fur das Ur-
springliche teilten, dariiber, wic wohl ihr ge-
meinsames Idealbild eines Rorweines ausschen
sollte: geschmeidig, elegant, fein und flieBend
wie Seide, daber harmonisch, facettenreich und
fruchtig, charmant, aber doch auch kriftig,
Es wiire wahrscheinlich beim Philosophieren
geblicben, wiiren dic drei Freunde nicht die bei-
den Siidtiroler Unternchmer, Tatmenschen und
Weinliebhaber Thomas Widmann und Gio-
vanni Podini sowie die Trentiner Winzerin Eli-
sabetta Foradon gewesen. Die drei waren bald
fest entschlossen, thre Idee zu verwirklichen
und den Wein, der zuerst im Kopf entstand,
cines Tages zu produzieren.
WBei mir kam als Motivation verstarkend hinzu,
dass ich den Wunsch hatte, nach meinem 40,
Geburtstag neben dem Teroldego noch etwas
Anderes zu machen®, erzihlt uns Elisabetta, In
den vergangenen 20 Jahren hatte sie praktisch
im Alleingang die nur in ihrer Heimat, dem
Trentino, wachsende Rebsorte Teroldego aus
dem Halbdunkel der Geschichre geholt, deren
Qualititspotenzial erkannt, voll ausgeschopft
und in Form des ,,Granato® ins Spitzenfeld der
italienischen Rorweine gefithre.
Der neue Wein sollte auch die Vielfale der me-

diterranen Kultr und Landschaft zum Aus-
druck bringen. Daher war von Anfang an klar,
dass eine Rebsorte allein diesen Anspruch nich
wiirde erfiillen kinnen. Um es vorwegzunch

men: Letztendlich wurden es sichen.

Landschaft mit Geschichte & Kultur

Nachdem dic Vision immer klarer wurde und
deutliche Zige annahm, suchten die drei Parr-
net nach dem bestgecigneten Ort zur Verwirk-
lichung ihres Zieles. ,,Das Unternehmen ge
staltete sich schwierig, wir hatten uns bereits
vicle Plitze in Italien angeschen und wollien
fast schon aufgeben, als wir 2002 das hier fan-
den”, sagt Elisabetta und weist mit den Armen
auf die Higel rund um das schlieBlich ,, Ampe-
leia* genannte neue Weingut (nach griechisch
sampelos” = Rebstock).
Der Platz liegt einige Kilometer nordlich von
Grossetto im Landesinneren, in Sichtweite des
Bergdorfes Roceatederighi. Dieser wilde Teil
der zur Toskana pehirenden Maremma ent-
spricht so gar nicht dem gingigen Toskanabild
mit sanften Higeln, Siulenzypressen, Kultur-
polen und Renai e-Palisten. Vom
Tourismus nahezu unberiihrt liegt die, einen
raven, aber unwiderstehlichen Charme aus-
strahlende Hiigellandschaft einfach da — un-
fgeregt, dennoch spel
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unterbrochen von kleinen Olivent Wein-

mer

Diiften durchwehte mediterrane Kulturland-
schaft. Nur wenige Strallen und Wege fuhren
durch das undurchdringlich scheinende, im-
mergrine Buschwerk der Macchia — ein Para-
dies fiir Wildschweine — zu verborgenen, im
Hinterland liegenden Bauernhofen und zu
Bergdrfern hinauf, die wie Schwalbennester
auf den felsigen Higelkuppen kleben, Von dort
oben zeigt sich die pittoreske, zum nur 30 Ki-
lometer entfernt liegenden Meer hin sanft ab-
fallende Landschaft in ihrer vollen Prachr

Die kistennahe Region gilt als historischer
Handelsplatz und Einflussbereich verschiede-
ner mediterraner Kulturen: Die Toskana, Sar-
dinien und Siidfrankreich haben im Lauf der
Jahrhunderte ihre Spuren hinterlassen. Auch
diese Geschichte sollte sich im neuen Wein wie-
derfinden.

Forador, Widmann und Podini waren begeis-
tert von der Vielfalt der Biden und der Natur
in den verschicdenen Héhenlagen, erkannten
das phinomenale Potenzial fiir den Weinbau
und beschlossen zu bleiben,

Die Winzerin stellte ein junges Team zusam-
men, dem sie volles Vertrauen schenkt und dem
sie heute das Tagesgeschaft iberlasst, nachdem
sie vor allem am Anfang des Projekts viel Zeit,
Ideen und unverzichtbares Know-how investiert
hatte. Doch nach wie vor ist sie unverzichtba-
rer Spiritus Rector von Ampeleia, die leitende,
treibende koraft.

und Obstgarten prigen diese, von wirzigen

Das Weingut selbst ist weder ein atemberau-

bender futunstuscher Neubau aus Beton und
Glas noch eine protzige Villa Rustca, sondern
cin fur dic Bautradition dieses Landstriches ty-
pisches, sanft in die Landschaft eingefugtes klei
nes  Podere™, ein landwirtschaftliches Gue, das
man den Vorbesitzern — Weinbauern und
Vichziichtern — abgekauft und umstrukeuriert
hat.

Zu den ebenfalls von den Vorgingern iiber-
nommenen 15 Hekrar Weinbaufliche kamen
nach grindlichem Studium der Bodenprofile
und der mikroklimatischen Gegebenheiten ins-
gesamt 35 Hekear hinzu, die nach und nach
vollstindig neu bepflanzt wurden. Heute wer-
den auf 54 verschiedenen, weit im Umkreis ver-
streuten Parzellen mit insgesame sechs ver-
schiedenen Bodenarten sicben verschiedene
Rebsorten fiir den Ampeleia kultviert,

Sieben Rebsorten

Den Haup il machen Sangs mit rund
20 % und Cabernet Franc mit erwa 50 % aus.
Sangiovese, die toskanische Rebe par excellence,
gibt dem Ampeleia seine Standfestigkeit. Leich-
ten Fulles kommt der Cabernet Franc hinzu,
der in der Maremma bis dato nicht verbreitet
war. Und doch ist er weit gereist, kam in romi-
scher Zeit aus dem Kaukasus iiber Albanien
nach Venetien, wo er bis heute kulaviert wird.
Frucht, Wiirze, Eleganz und Kérper sind die
Charakteristiken, die der Cabernet in den Am-
peleia einbringt.
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Fiinf weitere, ausgesprochen mediterrane Reb-
sorten tragen mit jhren Eigenschafren zum
Charakter des Ampeleia bei. Sie festigen die
Starur des
men, wic der im nahen Sardinien Cannonau ge-
nannte Grenache mit seinen Himbeer- und

eines und beleben die Fruchraro-

Minzenoten. Oder der an Gewdirze wie Lorbeer
ennnernde Mourvedre, der zudem cinen ge-
wissen animalischen Charme ausstrahle.

Der farbintensive Alicante verstirke das nicfe
und kriiftig funkelnde Dunkelror des Ampeleia.
Komplettiert wird das Sortenspekirum von Ca
rignano und Marsellane, einer Kreuzung 2wi-
schen Grenache und Caberner Sauvignon.
Foradori: ,Wir haben uns bei der Suche nach
dem richtigen Standort und den geeigneten
Rebsorten natirlich viele Gedanken gemachr,
aber auch auf Gefihl und Intuition verlassen,

die ihrerseits wieder auf lange Erfahrung auf
bauen. Und wir lernen jedes Jahr viel daza.

Die sichen Sorten spiegeln nicht nur das intel-
lektuell-philosophische Konzept von Ampeleia,
die Geschichte und Kulwr der Region wider,

Fovadors, 5, Ambsach (2, 3 bz 5.

Man setzie die Rebsticke extrem eng — 7.0(H0
bis 8.000 Rebsticke pro Hektar -, um ihre
Konkurrenz um Nihrstoffe und damit die
Qualitiit der Trauben zu fordern, , Auberdem
selektionieren wir streng und beschranken die
Erntemenge auf nur cowa 700 bis 800 Gramm
pro Stock”, erklier Marco Tait beim Rundgang
dureh die Weinggirten.

Cane oben, auf ciner Hihe von 450 bis 600
Metern, liegen dic Parzellen des insgesame 20
Hektar umfassenden Anbaugebicts Ampeleia di
Sopra, wo vorwiegend Caberner Frane steht,
Der Temperaturunterschied zwischen warmen
Tagen und kithlen Nichten vertieft und verfei

nert die Aromen der Trauben, das vulkanische

Gestein bringt Mineralitir, Feinheit und Linge
am Gaumen. Filetstiick von Ampeleia di Sopra
ist die Lage ,Bella Vista® - Nomen est Omen!
— direkt oberhalb von Roccatedenight, Der nahe
Kastanien- und Eichenwald und die bis hierher
reichende Meeresbnise, welche die Trauben sters
gut trocknet und damit vor Fiulnis bewahrt,
schaffen ein ginstges Mikroklima.

sondern ,,... sic ergeben auch cine ph ische
onologische Synergie, denn das Ganze ist mehr
als die Summe der Teile", sagt der aus Cal-
daro/Kaltern in Siidtirol sammende junge Kel-

lermeister Marco Tait, der frither unter ande-

rem auf Foradoris Weingut in Mezzolombardo
arbeirete. ,, AuBerdem ist sieben eine schéne,
magische Zahl*, erginzt Elisaberra.

Drei Hohenniveaus

Nun wurden dic sichen Sorten natiitlich niche
einfach irgendwohin gepflanzt, sondern nach
cinem ausgetiiftelten Konzept. Das Ampeleia-
Team legte insgesamt 54 einzelne, kleine Wein-
girten in drei verschiedenen Hohenniveaus an:
Jede Rebsorte wurde entsprechend den klima-
tischen und geologischen Gegebenheiten dort-
hin gesetzt, wo sie ihrer Natur nach am besten
gedeiht.

Blick vom Weinguee anf Rocoatederighi

Die nsg 15 Hektar umfassenden Wein-
garten des auf einer mittleren Hohe zwischen
280 und 350 Metern licgenden Anbaugebietes
Ampeleia di Mezzo sind vorwiegend mit San-
giovese, weiters mit Cargnanao, Grenache, Ali-
cante und Mourvédre bestocke. Kellermeister
Tait zitiert ein nur aufl Englisch funktionieren-
icl:  Mourvédre should see the sea™
ourvédre gedeiht am besten in
Sichtweite des Meeres,
Der schinste Platz dieser mirtleren Lagen ist
Sassoforte, mit wasserdurchlissigen, steinigen,
roten Tonbdden, umgeben und geschiitzt von
Korkeichen, Olivenbiiumen, Felsen und Mac-
chia. ,,Diesem Terroir verdankt der Ampeleia
Feinheit und Eleganz", so Marco Tait.
Auf erwa 200 Meter Sechihe schliefilich finden
wir dic am tiefsten gelegenen Weingirten Am-
peleias, Ampeleia di Sotto, mit zusammen 15

wNassaforte” - ein Wiangarren zwischen Kovkerchen, Felsen, Micchia wnd livenbamen

Hektar, Schwere Tonbéden, durchsetzt mit
Fossilien und Kalk, um einige Grad héhere Tem-
peraturen als in den hohen und mittleren Lagen
von Sopra und Mezzo: Die Parzellen von Sotto
sind ideal fiir dic mediterranen Sorten Gre-
nache, Alicante, Marsellane und Mourvedre.

54 einzelne Parzellen

Marco Tait war von Anfang an dabei, kennt alle
54 Parzellen des Weingutes, deren Eigenheiten
und Entwicklung genaw: ,leh bin mit den
Weingirren mitgewachsen. Je besser ich sie
kenne, umso besser kann ich im Keller arbei-
Jede Parzelle wird separat hindisch am

ten.
I[r'ihe:p.urlkt der Reife gelesen. Angesichrs der
Vielfalt wundert es nicht, dass sich die Ernte
uber eincinhalb Monate erstreckt: vom Gre-
nache Anfang September bis zum Cabernet
Franc Mite Oktober. Die Trauben werden
dreimal selektioniert — Ausdiinnen am Wein-
stock im Sommer, dann bei der Lese selbst und
schlieBlich noch einmal auf dem Weingut.
Das gekithlt in den Keller transportierte, per:
fekte Lesegut wird, je nach Rebsorte, entweder
in Betontanks oder holzernen Girbehiliern,
kleinere Mengen in Stahlranks vergoren, Der
Kellermeister muss 40 bis 50 cinzelne Gir
chargen gleichzeitig unter Kontrolle behalren.
Die sicben Grundweine werden zunichst jeder
fiir sich bereitet, dann sweimal assembliert, z2u
erst im Mai, dann noch einmal im Dezember.
Der cuvéetierte Ampeleia reifr dann erwa 16
Manate in leicht getoasteten franzosischen Bar
riques (ein Drirtel neues Holz), weitere zwolf
Monate in der Flasche.

Aus all dem ergibt sich: Der Ampeleia ist nicht
typisch fir die herkémmlichen, hiufig bestens-
falls mittelprichtigen Weine der Maremma. Er
ist vielmehr eine elegant-fruchtge Interpreta-
tion der neven, der anderen Maremma.

Der 2005-er Jahtgang wurde im Gambero mit
zwei Glisern, im L'Espesso mit vier Flaschen,

Grovanni Podivi, Elisabetea Fovadori, Thomas Widmann

im Veronelli mit drei Sternen geehrr,

Der auf dem Weingur produzierte Zweirwein
Kepos (griech, ,Garten") aus den fiinf medi
terranen Sorten Grenache, Mourvédre, Marsel-

lane, Carignano und Alicante verbringt awolf
Monate in Betonranks und Barriques, ;
nate in der Flasche. Er dhnelt im Sul dej
Ben Bruder Ampeleia, ist jedoch erwas

cher, deutlich preisginstiger und sollte jung ge-
trunken werden.

Weniger ist mehr

Elisabetta Foradori legt grofien Wert darauf,

dass der Wein von Ampeleia das Produke des

ganzen Teams ist — das Gruppenfoto oben geht
auf ihre Anreguny zuriick. Sie selbst, der trotz
seiner jungen Jahre knorrige , Direttore" des
Weinguts, Giinther Ambach, und der ebenfalls
noch junge Marco Tair: Sic alle sind geradlinige,
unkomplizierte Menschen, dic genau wissen,
en und
die run, was sie im Sinn des Projekts fiir nchrig
halten,

In dieses Bild passt, dass alles hier au
auf das Wesentliche beschrinke, ne:
triert ist. Beim Besuch auf dem Weingur
kommt einem das bekannte | Weniger ise mehr®
aus Lessings Emilia Galotd unweigerlich in den
Sinn. Auch im Gesprich mit Elisabetta fillt auf,
dass sie gerne das Wort , essenziell” verwender -
in Bezug auf die Menschen, die Landschaft, die
Dérfer, die Kultur, die Reben.

Im Licht dieser Philosophie wurde der Ampe-
leia ratsichlich ein essenzieller Wein, und aus
einer im Schnee der Alpen geborenen Idee
wurde eine heftige Umarmung des mediterra-
nen Lebens,

wovon sie reden, d
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