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Ein griines Kleid aus Weinlaub schmiickt den
Hof der Foradoris: Hinter der Tiir standen einst
die Kiihe, heute lagern dort die Weinkisten

wiinscht sie, ,,ich hiitte nur zwei,
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nser Wiedersehen feiern wir heute  von ihr ab. ,.Sobald der newe

Abend mit Elisabettas allererstem  Jahrgang geboren wird, bin ich

HJuranato™ von 1986: Der Wein ver-  enthusiastisch dabei und michte
stromt herrliche Diifte von Trockenfeigen, nichis verpassen. Der Herbst versdhnt mich mit allem, er ist meine Lieb-
Datteln, Pfeffer, Kardamom und vielem mehr, _ lingsjahreszeit.”
was ansonsten orientalischen Gewiirzbasaren Auch in Mezzolombardo tut sich Neues: Elisabeita stellt seit nunmehr
entstromt. Im Geschmack gesellt sich zur rei-  fast vier Jahren in aller Stille auf biodynamischen Weinbau um. ,.Ich mul
fen, geradezu burgundisch schmeichelnden noch viel lernen und verstehen. Die Bauern, die hier in der Gepend nach
Frucht noch ein feiner Unterton von Mokka:;  diesen Methoden wirtschaften, sind mir gule chpr.’ichﬁ]jurtncr. Auch
20 Jahre alt — und iiber Stunden mit tollem  meine Kollegen Marc Kreydenweiss im Elsass, Didier Dagueneau an der
Stehvermigen gesegnet. Ein Weinerlebnis, Loire und Lalou Bize-Leroy in Burgund haben mir viel geholfen.” Elisa-
auf das zu warten sich gelohnt hat. betta studiert die Schrifien Rudolf Steiners und ist fasziniert von seinen

.Ich mag den Teroldego und habe immer  Gedanken. Merkwiirdig findet sie ,dass Steiner auf Fotos nie lacht. Er hat

versucht, ihn zu verbessern™, sagt Elisabetta.  etwas lrres, Besessenes in den Augen. Das passiert mir hoffentlich nie.*
LAber ich wollte vor meinem 40. Geburtstag Nachdenklich steht sie vor der Lagerhalle ihres Weinguts. ,,Das™, erin-
noch eine neue Herausforderung.™ Darum hat  nert sie sich, ,war vor Jahrzehnten
sie mit zwel Siidtiroler Freunden , Ampeleia® mal unser Kuhstall, als wir noch EEF T Toskana (Marenme )

gestartet, ein neues Weinprojekt. In der Ma-  Vieh hatten. Jetzt kiime mir fiir die Societa Agricola Ampeleia,
remma, nordlich von Grosseto, auf altem  Biodynamik im Weinberg der Dung Localita Meleta,
Etruskerland und zu FiiBen eines mittelalterli- [-38028 Rocecatederighi (GR),
chen Dorfes mit dem unaussprechlichen Na- GEREAF Trentino: Tel. (039-05 64 36 71 53,
men Roccatederighi. Es sind schon 50 Hektar Azienda Agricola Foradori, Fax 05 64 56 71 46,
bepflanzt, du:: hiichsten Lagen in bis zu 600 Via Damiicine Chiesa |, 1-38017 info@ampelaia i,
Meter Hohe mit Cabernet franc, etwas tiefer Mezzolombeardo (TN), Tel, wiwantpelaia i,
Sangiovese und Merlot. Daraus wurde 2003 (I39-04 61 60 16 46, Fax Inhaber: Elisabetta Foradori,
der erste glutvolle . Ampeleia*” gekeltert. Doch (4 61 6 34 47, info®@ elisabetia Griovanni Poding, Thamas
Elisabettas neuer Wein soll noch ,,mgditerra- foradori.com, www.elisabetta Widmann, Kellermeister: Marco
ner” werden, dank Grenache, Carignan, Mour- foradori.com, Inhaberin nnd Kel- Tait, Rebfliiche: 50 Hekrar
vedre und Alicante. Also dann insgesamt sie- fermeisterin: Elisabetta Foradori, (derzeit 30 Hektar in Produktion ),
ben Sorten von unterschiedlichen Boden — und Rebflidche: 20 Hekrar, Besuch: Jahresproduktion: derzeit 54 000
mit Finesse im Barrique ausgebant. n. V., Jahresprod. ca. 180 000 Flaschen, Besuch: nichr miglich.
Nun heilit es pendeln — jeden Monat minde- Flaschen, . Teroldego Foradori™ Ampeleia IGT Toscana € 16,50

stens einmal nach Roccatederighi, méglichst € 13,50, . Granata™ € 36,50 {(voridufie nur direkt aly Weingut)
ohne in Radarfallen zu tappen. Manchmal Bezugsguellen nennt Smart Wines,

fm Klapperhof 33, 50670 Kiln, Das Angebot fiir ein Probierpaket

Tel. 0221-12 04 47, Fax 12 30 90, mit Foradori-Weinen finden Sie im
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